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DANS LES VIGNES
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+ Bourgogne
+ Cote chalonnaise
+ Buxy
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Oogo0 +100% Chardonnay

DANS LA CAVE
Vinification
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+ Pressurage léger
+ Débourbage par gravité
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DEGUSTATION

+ Limpide - brillant
+ Dorés

+ Opulante

+ Puissante

+ Notes de fruits confits

et miel

+ Minéralité de fin de bouche
permettant de conserver

de la fraicheur
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Chateau de Buxy - 71390 Buxy / 09 88 08 20 20 / contact@domainecognard.fr

Cette cuvée rare n'est produite que certaines années
permettant le levroutage du raisin. Cette petite production
porte le prénom de la fille ainée de Laurent.

Terroir

+ Selon les années
«Bassets» ou «Vieux Chateau»

Vendanges
+ Manuelles

Elevage
+100% flts de chéne

frangais 500L
+ Elevage 12 a 18 mois

+ Elégance et complexité
+ Fruits confits

+ Coing

+ Miel

VITICULTURE

TERﬁ
VITIS

« Servir a11/14°C
+ Tres beau vieillissement possible

Laurent Cognard - Vins de Bourgogne
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